YuzuShu

Fermentado
Bancha
Kyoto

&)

Helado de ostra y caviar
No Gyoza ume y salmén
Hamachi y meldn

Hassun

Nanbazuke

Aemono

Yamamomo

Tataki bonito ahumado
Tofu maiz

Chawan mushi frio de almendra

Nigiri de botan ebi
Gunkan gamba roja
Nigiri de pargo japones

Chantarela ankake mentaiko
Nigiri de lubina
Cigala y botarga

Menu Sen Omakase
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Nigiri Shima Aji
Salmoén miso
Nigiri de Virrey

Tempura flor de calabacin

Nigiri anguila

Nigiri Pez Limon
Temaki de Anguila

Nigiri Jabara otoro, caviar
Nigiri zuke maguro

Nigiri Otoro

Lubina arare

Wagyu A5, ciruela
Atsuyaki tamago

Pannacota de pera,té y menta

Warabi Mochi
Kudzu ume an

[T

(Ricardo Fuentes)
(Ricardo Fuentes)
(Ricardo Fuentes)

Miyazaki
Umeshu

Matcha Ceremonial



