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Invierno 2026
RingoShu  Piel pollo ankimo salmonte EXYVHAF O7R¥— Bogavante, emulsién wagyu
Dango de buey de mar BT Ry I E Nigiri Botan Ebi
Merengue, aonori, hamachi XLvur nNT Tempura de congrio
J-F+E7Y Nigiri Caviar Erizo
AE 8 Nigiri Kinmedai
) ¥ Temaki de Anguila
Houjicha Yuzu Aemono wakame, pepino, piel de atun o 2 4% Abo Nigiri Jabara otoro, caviar (Ricardo Fuentes)
Okuyame  Wakamomo =3k FITXC5 Nigiri zuke maguro (Ricardo Fuentes)
Mineoka tofu sesamo T R ARto Nigiri Otoro (Ricardo Fuentes)
Tataki bonito ahumado Bt & 4 Raya battayaki
Nanbazuke dorada |EREIT Fa 4 Nigiri milhoja de wagyu y wasabi
FTmFE/F  Wagyu A5, maitake (Miyazaki)
Chawan mushi de trufa Az L JEXE & §F Atsuyaki tamago Hon-Mirin
Nigiri de quisquilla HIv
Shabu shabu de pez limoén N F
Guisante maresme, ankake, katsuobushi 771} v &©— X
Nigiri de lubina con su propia ventresca ¥ ¥ % 7 1)~ Pannacota de pera,té y menta Matcha Ceremonial
Vieira al vapor, yuanyaki yuzu R r b 6 U Warabi Mochi

Nigiri lomo pez limén ENNZF BEbHAi Kudzu ume an



